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RESUMO

Este artigo se prop6e a discorrer sobre a Fabrica de Vinho de Caju Tito Silva & Cia, a tecnologia de
produgéo da bebida ali desenvolvida, e os valores que compreendiam o “saber fazer” o vinho de caju,
uma bebida bastante popular no Nordeste em meados do Século XX. Com uma producéo feita
inicialmente de maneira artesanal, que gerou uma tradicdo de mais de 90 anos, a referida fabrica
pertenceu a familia do jornalista Tito Henrigue da Silva, fundador da empresa. A mais antiga
produtora nacional de vinho de caju e de outras frutas tropicais, fundada em 1892, estava localizada
na Rua da Areia, n° 33, antiga Rua Bardo de Passagem, no Centro Historico inicial da cidade de Joao
Pessoa, Paraiba. A edificacdo se caracteriza hoje como patriménio tombado pelo Instituto do
Patrimbnio Histérico e Artistico Nacional (IPHAN), por ser um importante marco na histéria da
producao industrial de bebidas no Nordeste no Século XX. Seu tombamento traduziu a necessidade
de se preservar o local onde era empregado um conjunto de técnicas e processos de teor artesanal,
identitario da tecnologia de producdo de bebidas da época, e que se encontrava ameagado de
extincdo. Apesar da medida preservacionista, a Fabrica, que jA se encontrava em dificuldades
financeiras, nédo teve solugédo de continuidade, interrompendo o peculiar processo de fabricacdo da
bebida. O presente trabalho intenta igualmente demonstrar como o ato de tombar o imével e a falha
do compromisso do poder publico em preserva-lo concorreram para a completa degradacgdo, nao sé
do edificio, mas também do patriménio imaterial ali desenvolvido - o saber fazer do caju, o vinho.
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INTRODUCAO

O termo “patriménio”, na sua esséncia, esta ligado a um tipo de heranca familiar, como um
legado a ser repassado as geragfes subsequentes através ndo apenas da posse dos bens
adquiridos durante uma existéncia, e sua preservagado, mas também da pratica da educacao
e dos bons costumes como forma de estabelecer uma estreita relagdo entre o passado,
presente e futuro. Com o passar dos anos, o conceito foi ampliado, incorporando elementos
associados a ideia de cultura, e atrelados a dimenséo historica das gera¢cdes no contexto
geral de uma sociedade. Tal ampliacdo transcendeu, portanto, a ideia do legado
essencialmente familiar, incluindo aquele relativo a um povo, a uma cidade, a uma nagéo,

notadamente no que diz respeito a sua historia, sua memoéria, sua cultura.

Para Fonseca (2003), com a ampliacdo da ideia de patrimdnio no ambito da cultura,
observou-se uma espécie de desconstrugdo daquele pensamento tradicional, pautado
principalmente no embate presente x passado, processo x produto, popular x erudito, os
guais passaram a ser questionados em sua esséncia. Nesse contexto, entrou em cena uma
oportuna discusséo sobre o viés imaterial do patriménio cultural, cujas particularidades e
contetido vinham sendo historicamente relevados diante da contundente materialidade dos
bens patrimoniais tradicionais. Destarte, o conceito de patriménio cultural passou a incluir
um valor atribuido aqueles bens culturais que ndo eram concretos, palpaveis, tangiveis, mas
gue desempenhavam importante papel no universo simbdlico de um determinado grupo
social (SOUZA, 2008).

Sensivel a tais reflexfes, a Constituicdo Federal de 1988, nos seus artigos 215 e 216,
expandiu o conceito de patrimonio cultural, englobando a existéncia dos bens culturais de
natureza material e imaterial, conforme destaca Souza (2008). Assim, 0s bens imateriais
ficaram sendo aqueles relacionados aos costumes da vida social, as formas de expressao, e
as criacles artisticas, onde podem ser incluidos os saberes, os oficios e os modos de fazer,
entre 0s quais as atividades cenogréaficas, as celebracdes, a musica, e os lugares figuram

como referéncias de diferentes grupos sociais da sociedade brasileira.

O patrimdnio imaterial € transmitido de geracao para geracao e recriado pelas comunidades
e grupos sociais através da interacdo com o ambiente onde vivem e da sua historia,
contribuindo para promover o respeito a diversidade, e reconhecer o patrimbnio a ser
preservado. Focado nessa dindmica, o Instituto do Patrimdnio Historico e Artistico Nacional
(IPHAN), 6rgdo incumbido de reconhecer e proteger o legado da nacdo empreendeu um
Registro de Bens Culturais de Natureza Imaterial através da criagdo do Programa Nacional
do Patriménio Imaterial (PNPI), consolidando o Inventario Nacional de Referéncias Culturais
(INCR).
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Ha diversos tipos de patrimdnio imaterial no Livro dos Registros, entre 0os quais pode-se
destacar aquele que documenta os saberes. Nele estdo os bens imateriais que reinem
conhecimentos, cultura, identidade, e o “saber fazer”, todos vinculados a um determinado
grupo social. Outro componente de peso € o Livro de Registro das Celebracdes, que inclui
vivéncia coletiva, religiosidade, entretenimento e outras praticas sociais, como celebracdes e
costumes de uma sociedade, o consumo de comidas e bebidas, a producdo de vestuario e

indumentarias, entre outras (IPHAN, 2014).

O Livro de Registro das Formas de Expressao aglutina as praticas artisticas de maneira
geral, como manifestacdes literarias consideradas importantes para a identidade, memoria e
cultura de uma determinada comunidade, conforme atesta a fonte supracitada. Ja o Livro de
Registro dos Lugares exerce seu papel preservacionista ha medida em que intenta proteger
locais onde sao realizadas atividades de naturezas variadas, como mercados, feiras livres,

santuarios e pragas onde se concentram e/ou se reproduzem praticas culturais coletivas.

O Brasil possui uma grande diversidade de saberes culturais, e tal patriménio social se
aplica com propriedade a ideia do aludido legado imaterial, principalmente por lhe conferir
identidade. Nesse contexto, estdo contemplados servicos prestados, técnicas
desenvolvidas, e praticas recorrentes, ou seja, quaisquer atividades sociais que estejam
relacionadas a identidade e a cultura de uma localidade. No ambito nacional, alguns
exemplos desses saberes e da multiplicidade cultural que traduzem sdo: o Oficio das
Baianas de Acarajé, (BA); o Oficio das Paneleiras de Goiabeiras, Vitoria (ES); o Oficio de

Sineiro de cidades como Ouro Preto, Mariana e Sabara (MG), entre outros.

Considerando o exposto, o presente trabalho intenta abordar uma pratica artesanal/industrial
gue se aplica com propriedade a esse contexto de imaterialidade — a producéo, a partir do
final do século XIX, do vinho de caju, desenvolvida na Fabrica Tito Silva e Cia, localizada no
Centro da capital paraibana. Paralelamente ao reconhecimento no século passado do modo
artesanal de fazer a bebida como um bem imaterial, a edificacdo onde a técnica era
empregada foi listada principalmente por ser palco de tal produgéo, concorrendo num grau
inferior de importancia o fato do edificio traduzir com propriedade as prerrogativas formais
da arquitetura produzida a época, caracterizada por elementos plasticos presentes em

outros edificios do género no a&mbito do Brasil.

A FABRICA DE VINHO DE CAJU TITO SILVA & CIA
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Fundada pelo jornalista Tito Henrique da Silva, em 1892, na cidade de Jodo Pessoa,
Paraiba, a Fabrica de Vinho de Caju Tito Silva e Cia foi a maior produtora nacional da
bebida, sendo esta a mais antiga do Nordeste (CANTARELLI, 2013).

A fabrica permaneceu como manufatura caseira até 1917. De inicio, o grupo que produzia a
bebida compreendia o proprio fundador Tito Silva, sua mulher e os filhos. A partir da década
de 1920, a empresa alavancou seu crescimento, porém somente em 1940, atingiu seu apice
de produgéo, devido a importacdo de maquinas da Inglaterra e dos Estados Unidos. A partir
desse momento a producdo deixou de ser artesanal em todas as etapas, porém sua forma
tradicional de processamento foi preservada. Nesse periodo a fabrica chegou a consumir de
25 a 30 toneladas diarias de caju, tornando o respectivo vinho uma bebida bastante popular
no nordeste brasileiro (MEMORIA JOAO PESSOA, 2013).

Segundo boletim do SPHAN (1981), a obten¢cdo dessa matéria prima era inicialmente facil,
pois havia cajuais em abundéncia ndo s6 no municipio de Jodo Pessoa a época, mas
também nos proprios arredores da fabrica. A chegada do novo maquindrio expandiu a
producdo da bebida a ponto de a fabrica passar a receber pedidos de outros estados, e até

mesmo de paises europeus, a exemplo da Alemanha.

A Companhia Tito Silva fabricava, além de vinho de caju, vinho de uva e de jabuticaba,
vinagre, alcool, aguardente, bem como néctares de jenipapo e do préprio caju. A fabrica
ganhou diversos prémios pela qualidade de seus produtos, tendo seu prestigio reconhecido
em paises como Bélgica e Estados Unidos. A visibilidade do produto era tamanha, que
chegou a ser exposto na emblemética Exposi¢do do Centenario do Brasil, em 1922, no Rio
de Janeiro (CANTARELLI, 2013).

Com o passar dos anos, Tito Silva previu a escassez de sua principal matéria-prima, o caju,
gue estava desaparecendo devido a criacdo de novos loteamentos na capital paraibana, e a
consequente destruicdo dos cajuais existentes nas areas limitrofes do municipio para
produzir carvdo vegetal e alimentar as usinas de cana-de-agUcar. Buscando novas
alternativas, o fundador da fabrica passou a substituir gradativamente o caju por frutas
tropicais da regido (SPHAN,1981).

Para colocar em pratica sua tentativa de conter a queda da producéo, Tito Silva inventou
uma trituradora hidraulica. O aludido maquinario também possibilitou que seu fundador
pudesse fabricar ndo apenas vinhos de caju, mas também diversificar seus produtos e
engarrafar anualmente cerca de 1 milh&o de litros de vinhos, néctares e aperitivos, conforme
destaca o boletim supracitado (SPHAN,1981).

Apesar do aspecto positivo da criacdo de novos produtos para a fabrica, a falta da matéria
prima — o caju — na regido encareceu o custo de producéo, pois os valores para importar o
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produto foram elevados. O proprietario da fabrica precisou adquirir sua principal matéria-
prima em outras cidades, como Jacarau, Trincheiras e Montanha, na Paraiba, e Mossor6 no
Rio Grande do Norte (REVISTA FISCO, 1984).

A dificuldade para obtencdo da matéria-prima, as despesas com seu transporte, 0s custos
adicionais com as novas maguinas e sua manutencdo, somados as novas regras
econdmicas foram determinantes para que toda a fabricagdo dos vinhos voltasse a ser
artesanal. A crise financeira em 1964, e a alta carga tributaria — que chegou a 46% -
ocasionou um processo de reducéo drastica da producao, reduzindo a mesma a apenas um
terco do que a fabrica produzira no seu periodo aureo. Por ter uma comercializacao dos
seus produtos voltada para um consumo popular, Tito Silva precisou manter 0s pre¢cos num
patamar acessivel aos seus consumidores, o que contribuiu ainda mais para a diminuicao
dos seus lucros (SPHAN,1981).

Em 1981, duas décadas apds a crise financeira, a fabrica teve de cerrar suas portas,
coincidentemente no mesmo ano de seu tombamento. Apesar da intencdo da familia de
criar um museu no local, contendo os artefatos relacionados a produgéo do vinho de caju, a
iniciativa ndo deslanchou; a edificacéo ficou abandonada, e sujeita a acdo de vandalos, que,
como era de se esperar, depredaram o patrimbénio e subtrairam-lhe boa parte do
maquinario. Entre os anos de 1997 e 2000 o prédio foi apropriado pela municipalidade, e
restaurado para sediar a Oficina-Escola — um empreendimento conjunto dos Governos da
Espanha e da Paraiba com vistas a preparacdo de mao-de-obra para a restauragcédo e
preservacdo do patrimoénio arquitetdbnico da antiga Filipéia de Nossa Senhora das Neves
(GOVERNO DO ESTADO DA PARAIBA, 2001).

Uma vez apresentados aspectos da histéria da producdo do vinho de caju na capital, é
importante que seja destacado o local, o espaco fisico, onde tal producdo aconteceu, bem
como suas caracteristicas formais, sobretudo pela edificagcéo (ainda existente) estar situada
num setor de efervescéncia comercial da cidade da Paraiba do Norte entre o final do século
XIX e inicio do XX.

O EDIFICIO SEDE DA FABRICA

Como ja foi dito anteriormente, a empresa iniciou suas operacdes em 1892, porém a
principio se constituia apenas uma pequena manufatura sediada nos lotes 124 a 145 da
antiga Rua Bardo de Passagem, posteriormente denominada Rua da Areia. Com a grande

demanda pela fabricacdo do vinho de caju, Tito Silva viu a necessidade de reformar e
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ampliar os prédios para abrigar seu novo maquinario importado, bem como acomodar

melhor os novos funcionéarios.

Figura 1: Fachada principal a Rua da Areia

Fonte: Acervo dos autores

Em 1920, vinte e oito anos ap6s a fundacao da Fabrica, foi erguido no mesmo lote o atual
edificio que sediou a fabrica de vinho. O prédio possui caracteristicas tipicas da arquitetura
industrial do inicio do século XX (Figura 1). Segundo o Projeto de Revitalizacdo do Centro
Historico de Jodo Pessoa (1995), “A volumetria apresenta formas de composicao baseadas
no ecletismo, no entanto os elementos utilizados na mesma séo retirados de um vocabulario
notadamente Art Déco.” Tais caracteristicas podem ser identificadas em sua fachada
principal, que apresenta elementos geomeétricos como prismas em sua decoragéo, janelas
reticuladas, além da énfase na entrada principal e linhas que buscam enfatizar a
verticalidade. Como exemplares da arquitetura com morfologia similar aquela da fabrica,
pode-se elencar: o Cinema do Nucleo Fabril de Gal6polis, em Caxias, RS, o bloco anexo do
antigo Hotel Globo no Centro Histérico de Jodo Pessoa, PB, e a Escola de Artes de
Glasgow, Escdcia, que se assemelha em termos de composi¢do geral ao marcar o volume
central da fachada, e as linhas geométricas que acentuam a verticalidade da edificacdo. A
parte posterior da edificagdo foi construida em 1933, contraindo caracteristicas distintas
daquelas adotadas na fachada principal voltada para a Rua da Areia (MOURA NETO;
MOURA FILHA; PORDEUS, 1985).

Apesar de nao ter sido o motivo principal do tombamento, como consta nos documentos do
IPHAN, o edificio reline caracteristicas formais que revelam a arquitetura do seu tempo e
gue foram inovadoras para a época, constituindo hoje, um dos remanescentes da linguagem

adotada em prédios de uso industrial no Brasil.
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Por se constituir de um uso, de certa forma, novo para a época, 0 mesmo
prestava-se a producdo de uma arquitetura que incorporava elementos de
composicdo e/ou ornamentais tidos como modernos a exemplo do
movimento Art Nouveau e Art-Décor. Fato este que se somava a propria
organizacdo espacial atipica até entdo. (PROJETO DE REVITALIZACAO
DO CHJP,1995).

A primeira linguagem pode ser percebida nas grades de ferro das janelas que se voltam
para o patio interno da edificacdo e nos portdes de protegcdo, que apresentam volutas

bastante caracteristicas do movimento Art Nouveau.

Em termos de organizacdo espacial, o edificio da Fabrica ocupa todo o lote onde foi
implantado. E desprovido de recuos laterais, tendo duas frentes, uma voltada para a Rua da
Areia e outra para a Rua Pe. Antbnio Pereira. A edificagdo possui aproximadamente 1800
m2, dispostos em blocos geminados marcados por cobertas distintas, sendo separados por

patio central.

Os citados blocos foram executados em alvenaria de tijolo macico com revestimento de
argamassa e pintura. A cobertura geral € composta por um jogo de cobertas em telha
ceramica em quatro aguas sustentado por estruturas de madeira. A fabrica possui portas
metédlicas de enrolar nas duas entradas principais. Suas esquadrias externas sdo em
caixilho de madeira e vidro em reticulado, ja as internas sdo em folhas de madeira. O
mesmo material € utilizado nos portdes internos, conforme atesta o Projeto de Revitalizacédo
do CHJP (1995).

Segundo documento do IPHAN (1982), o bloco principal tem sua fachada voltada para a
Rua da Areia, ficando nela a principal entrada da fabrica. Este era constituido por trés
galpdes, dois laterais, onde se fazia o armazenamento do mosto e do vinho em toneis de
carvalho. O galpdo central, o Unico com dois pisos, abrigava em seu pavimento inferior a
administracdo e o setor de vendas; ja no superior funcionavam o laboratério de analise, e
almoxarifado de embalagens e rétulos. Este bloco possuia também um hall aberto para o

bloco central, onde se localizava a Unica bateria de banheiros da fabrica. (Figura 2)

Figura 2: Plantas e elevag@es da antiga fabrica.
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Fonte: acervo digital IPHAN, disponivel em:
<http://acervodigital.iphan.gov.br/xmlui/handle/123456789/6673?discover?rpp=10&etal=0&query=fabri
ca+de+vinho> acesso em 05 de agosto de 2018.

O bloco central interligava os demais através de patios cobertos. Este bloco era vazado e
sustentado por colunas de secc¢éo circular e quadradas. Nele funcionavam as etapas de
engarrafamento, rotulagem e embalagem do produto. Em suas laterais, ocorriam o estoque
de produtos manufaturados e a lavagem de garrafas, além de onde se encontravam 0s
tanques de agua (IPHAN, 1982).

A mesma fonte registra que o Ultimo bloco é voltado para a Rua Padre Antdnio Pereira,
sendo este, implantado em um nivel mais elevado em relagdo aos outros. O mesmo era,
também, composto por trés galpdes, entretanto, possuindo apenas um Unico pavimento. Em
um dos seus galpdes laterais, funcionava a cantina. Nos demais, aconteciam as etapas

iniciais do processo de producao das bebidas, como o recebimento dos frutos e prensagem.

Feitas as devidas consideracdes sobre o edificio sede da fabrica Tito Silva, é importante
fazer os registros da bebida ali produzida, especialmente pela originalidade da técnica de
sua produg¢éo no contexto do Nordeste e do Brasil.

O VINHO DE CAJU

Apesar de nado ser efetivamente listado como patrimdnio imaterial, por ainda ndo haver
instrumento legal especifico para a sua prote¢do a época do reconhecimento do seu valor
intrinseco, o vinho de caju atuou como fator determinante para o processo de tombamento

da edificacdo da antiga Fabrica Tito Silva, por representar, segundo o boletim do SPHAN
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(1981), “um saber intimamente relacionado com as caracteristicas regionais do processo

cultural brasileiro”.

Os cajueiros sdo espécies nativas do Brasil que desenvolvem o fruto formado pela castanha
e pelo pedunculo, conhecido como falso fruto. O caju, fruto tipico nacional, ja era conhecido
pelos indios antes da chegada dos colonizadores, como pode ser confirmado nos relatos do
francés Claude d’ Abbeville, em 1614, na histdria da Missdo dos Padres Capuchinhos na

Ilha do Maranhao:

Tomam alguns desses frutos esponjosos e cheios de sumo e 0s espremem.
O liquido assim obtido é chamado cajun- cauim: é branco e excelente, forte
como o0s vinhos regionais da Franca... Os indios que vivem sem se
preocupar com o dia seguinte, depois de fabricar grande quantidade desse
vinho, colocam-no dentro de belos vasos de barro que suas mulheres fazem
para a solenidade e que sdo enormes e bojudos, porém de gargalo estreito
e podendo conter cada qual de 40 a 50 potes; cheios de recipientes, bebem
sem cessar até esvazia-los (JUNIOR; ANDRADE, 1985, p.71, apud
ABBEVILLE, 1614)

De acordo com Paiva, F.F. de A. et al (2000), o pedunculo de caju € a principal fonte de
consumo do fruto. A partir do mesmo, podem ser produzidos doces, suco, e outras bebidas,
além do seu consumo in natura, havendo assim, varias op¢des tecnoldgicas para sua
comercializagc&o. Entretanto, seu consumo in natura e seu suco sao 0s que possuem maior
representatividade econdmica hoje. Diferentemente dos dias atuais, em meados do século
XX, tal representatividade econdmica era exposta na utilizacdo do caju para a fabricacdo de
bebidas, principalmente do vinho. Nessa fabricacdo a principal produtora era a antiga

Fabrica Tito e Silva e Cia.

A extinta fabrica produzia outros tipos de vinhos e bebidas, porém, foi o vinho de caju e sua
variedade que alcancou maior destaque em sua producdo. Com sua receita exata de
fabricacdo mantida em segredo até os dias atuais, a tecnologia de producdo do vinho,
traduz um ‘saber fazer, hoje extinto, de uma bebida altamente popular no nordeste

brasileiro, em meados do século XX (Figura 3).

Figura 3: Panfleto de Divulgac&o dos vinhos
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Fonte: Acervo dos autores

Os principais ingredientes utilizados na fabricacdo do vinho eram: agua, acucar, alcool,
metabissulfito de sddio, cola e acido citrico. Estes eram adicionados ao pedunculo do caju,
seu principal componente. A producado comecava com a lavagem do pedinculo; logo depois
0 mesmo era triturado e em seguida disposto em baldes para serem prensados. O bagacgo
era jogado fora, e 0 suco resultante ficava guardado em toneis, misturado com certa
guantidade de agucar (SPHAN, 1981).

Apés trés ou quatro dias, o metabissulfito era adicionado para interromper o processo de
fermentagdo. ApOs tal procedimento, o produto resultante era um xarope chamado de
mosto, que poderia ser armazenado por tempo indeterminado. O proximo passo consistia
em transformar esse xarope em vinho, acrescentando agua, acido citrico e mais agucar. A
mistura resultante desse processo era testada no proprio laboratério da fabrica, onde seriam
verificados a acidez e a graduacao alcoodlica (REVISTA FISCO, 1984).

Em seguida o vinho era “colado”. Esse processo consistia na adicdo de uma substancia
importada da Alemanha — extraida das escamas de uma certa espécie de peixe. Essa cola
atuava como centrifugador, absorvendo todas as particulas em suspensdo no liquido. De
acordo com a Revista Fisco (1984), depois de alguns dias de descanso, o vinho voltava ao
laboratorio para que fosse avaliada a necessidade de fazer novos ajustes. Por fim, ele ficava
em repouso por cerca de 15 dias para ser finalmente engarrafado e rotulado.
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A DECADENCIA DA FABRICA, SEU TOMBAMENTO E SUAS
CONSEQUENCIAS

Segundo dados do IPHAN (1982), no inicio da década de 1980, o proprietario da firma,
Roberto Enrique da Silva, afirmou que a crise da producdo de vinho havia comecado em
1964, chegando ao seu estado critico em 1970. Alegou também que as causas da crise
porque passava a fabrica decorriam do aumento do custo de vida, situacao prépria da regido

Nordeste, e ndo por falhas na gestdo empresarial.

Segundo os relatos supracitados, os precos do aglcar e do alcool, insumos necessarios
para producdo do produto final, tinham subido expressivamente, enquanto o valor do vinho
devia permanecer 0 mesmo, pois a populacdo nordestina possuia baixo poder aquisitivo. O
proprietario ainda ressalvou que as melhores épocas para venda do seu produto eram as
fases festivas e comemorativas do ano: Carnaval, Sdo Jodo, Natal e Ano Novo. Todavia, 0s
precos encontrados nos mercados regionais ndo foram seus principais causadores de
dividas. O imposto cobrado sobre o valor da producao final da fabrica foi 0 que mais pesou
para as financas da empresa. Na regido Sudeste, para fabricagdo de vinho de uva, era
cobrado 10% de tributos sobre a producéo final. Essa porcentagem subia para 30% quando
se tratava de vinho de caju que, somado ao imposto estadual de 16%, elevava 0s custos
para um total de 46% de taxas contribuintes (IPHAN, 1982).

O documento supracitado ainda informa que o quadro financeiro da firma estava debilitado.
O débito contraido com a receita federal ja ultrapassava 4.500.000,00 cruzeiros. Assim, a
producao teve de voltar a ser artesanal, pois as maquinas precisavam de manutencéo e nao
havia verba para conserta-las. Enfrentavam, também, dificuldades com o transporte da
matéria-prima, que se encontrava em abundancia, porém a uma distancia de 40 a 70
quildbmetros do centro de Jodo Pessoa. Até para clientes habituais adquirirem o vinho, era
necessario fazer um pagamento adiantado de metade do valor final de compra para que

houvesse capital para obter a matéria-prima necessaria para producéo do pedido feito.

Diante da situacdo em que estava, com dividas e sem conseguir manter o pagamento do
aluguel do imoével em dia, o diretor e proprietario da empresa procurou 6rgéos federais de
protecdo e até iniciativas privadas que pudessem contribuir para reerguer sua empresa, mas
sem a intencdo de se desfazer da companhia. Caso houvesse de fato uma ajuda financeira,
foi aventada a possibilidade de diversificar o que era produzido, adicionando sucos e doces

cristalizados, como foi dito anteriormente.

Em dezembro do ano de 1981, o SPHAN deu inicio ao processo de tombamento do

estabelecimento, tendo em vista sua importancia arquitetdnica, historica e cultural, por ser
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cenario da producédo de uma bebida que estava na iminéncia do desaparecimento. Nesses
termos, foram expedidas notificac6es aos proprietarios dos bens que estavam em vias de
tombamento: José Madruga Bezerra, dono da edificacdo em que a industria estava sediada,
e Roberto Enrique da Silva, representante legal da firma e proprietario do maquinario objeto

de interesse da protecao legal.

Em parecer, Dora Monteiro, arquiteta do SPHAN, defendeu o pioneirismo do tipo de

tombamento que estava em processo:

E desafio apaixonante a incorporagido de tal patrimonio as tarefas de
preservacdo da SPHAN. A melhor forma de realiza-la surgira, sem davidas,
das tentativas de acerto. O caso da Fabrica de Vinho Tito Silva & CIA,
ligado a producéo de vinho de caju, em nossa opinido, pode ser 0 primeiro
(SPHAN,1982).

A desapropriacdo do imével era imprescindivel para o processo de preservacdo da fabrica.
Avaliado em 24 milhdes de cruzeiros, uma decisdo para fins de desapropriacao do prédio foi
expedida em dezembro de 1981 através do Decreto Estadual N° 9692 17/12/1981(o qual so
foi de fato expropriado em julho de 1983). N&do obstante, o Governo do Estado alegou falta
de verbas para efetuar tal expropriacdo, conforme Oficio n° 508/SEC/SPHAN, constante no
processo de tombamento da fabrica (IPHAN,1982). Mesmo estando ciente que seu bem
estava em tombamento provisorio, que limitava qualquer agédo a ser aprovada pelo SPHAN,
José Bezerra realizou obras irregulares no prédio, desobedecendo ao regimento que

protegia o bem.

Interessados em preservar a arquitetura e o maquinario que compunha a tradicional fabrica,
representantes do Conselho Nacional de Desenvolvimento Cientifico e Tecnoldgico (CNPQ),
Universidade Federal da Paraiba (UFPB), Secretaria de Planejamento da Paraiba
(SEPLAN-PB), Servico do Patrimdnio Histdrico e Artistico Nacional (SPHAN) e da Secretaria
de Cultura, reuniram-se em dezembro do ano seguinte, para chegar a um consenso de
como cada 6rgdo poderia proceder em prol da preservacdo do ‘saber fazer do vinho de
caju. Ao Governo Estadual, coube a efetiva desapropriacdo do imovel, conforme Certidao de
Desapropriagdo emitida pelo Cartério Eunapio Torres no Livro 81, fls 153/157, e a anistia
dos débitos fiscais referentes & Companhia Tito Silva. A transformacdo da firma em
Empresa-Escola vinculada a Universidade Federal da Paraiba (UFPB) com gestdo de
pesquisas do CNPQ também estava entre as solucbes ligadas aos 6rgdos publicos. Os
proprietarios da firma nao ficariam totalmente excluidos do acordo, mas continuariam

vinculados a fabrica, mantendo a producao junto a Universidade (IPHAN, 1982).

O 6rgdo maximo de preservacdo no Brasil exaltou a inovacdo em matéria de tombamento, ja

gue o ato vislumbrava a protecdo de um processo industrial, ndo apenas de um monumento
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de interesse historico ou artistico. Nesses termos, pode-se assumir que houve interesse
tanto por parte de 6rgaos publicos, como da parte privada. Por fim, na centésima sexta
reunido ordinaria do Conselho Consultivo do Patrimdnio Histérico e Artistico, foi deliberado,
de forma unanime, recomendar o tombamento da Fabrica, seu maquinario e demais
equipamentos (IPHAN,1982).

O processo de tombamento foi consumado em 02 de agosto de 1984, ficando registrado no
Livro do Tombo, a fabrica e seu maquinario. Sem funcionar havia anos, o estado de
conservacdo da mesma jA era muito precario a época do tombamento. Segundo
esclarecimentos prestados em comunicado interno do Pr6-Memdria, José Saia Neto, Chefe
do Escritério Técnico da Fundacdo Nacional Pr6-Memoria (FNPM), ja comentava sobre a
precariedade do edificio no ano de 1985: telhado em vias de arruinamento, pisos e
esquadrias deteriorados, assim como materiais dos antigos laboratérios totalmente

depredados.

Em estado de abandono, o prédio foi invadido diversas vezes através de uma passagem
criada na parede da edificagcdo vizinha. Durante uma visita técnica, dois individuos foram
pegos em flagrante desmontando maquinas para vender suas partes em sucatas (IPHAN,
1982). O mesmo maquinario tombado em decreto nacional estava sendo despedacado para

usos que até hoje ndo se conhece.

Depois de tanto esforco e dificuldade para que houvesse um decreto protetor a producéo de
vinho de caju, um ano apo6s o tombamento, a fabrica estava arruinada. Houve iniciativa da
FNPM em dar inicio ao processo de restauragdo da edificagdo, porém, segundo documentos

da Fundacéao, o diretor da firma ndo demonstrava interesse e se mostrava de dificil acesso.

Finalmente, em maio de 1985, foi enviado ao Diretor da 42 DR/ISPHAN/FNPM, um oficio
contendo dois orcamentos e cronogramas para as obras de reparo na edificacdo: a primeira
custando aproximadamente quinhentos milhdes de cruzeiros para sustentacbes em
estrutura de madeira, e uma segunda opg¢do em concreto, que custava aproximadamente
quinhentos e setenta milhdes de cruzeiros. A restauracéo seria dividida em duas etapas:
uma para preservar a estrutura geral da edificacdo e a outra para reparos gerais (IPHAN,
1982). No entanto, as iniciativas ndo lograram éxito. S6 onze anos ap6s o tombamento da
edificacéo, foi iniciado um processo de requalificagcdo do bem de modo a sediar a Oficina-
Escola, uma iniciativa do Governo Espanhol junto com o da Paraiba com a finalidade de
formar profissionais para a restauragdo dos bens patrimoniais do Centro Histérico da cidade

de Joao Pessoa.

A INSTAURACAO DA OFICINA-ESCOLA NO PREDIO DA FABRICA
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Em 1997, a fabrica se encontrava em situacdo de arruinamento: porcdes da coberta
estavam deterioradas, e parte do maquinario desaparecido, devido aos frequentes
arrombamentos ocorridos no imével. Nesse ano, a Comissao de Revitalizagdo do Centro
Historico de Jodo Pessoa teve a iniciativa de restaurar o edificio, entdo cedido para abrigar a
sede da Oficina Escola. A obra foi concluida em 2000, pelos préprios alunos da instituicao.
O restauro do prédio possibilitou que o mesmo ganhasse um novo uso, e que

permanecesse presente até os dias atuais como legado arquitetdnico de uma época.

A Oficina-Escola é uma associac¢ao civil de direito privado sem fins lucrativos, com objetivos
culturais e educacionais, que tém o intuito de formar e capacitar jovens de baixa renda para
atuar na conservacdo e restauracdo do Centro Histdrico de Jodo Pessoa. A instituicdo
desenvolve atividades pedagogicas baseadas na formacdo pratica e tedrica em obras de
restauracdo do patriménio histérico e na filosofia do “saber-fazer”, juntamente com a
criatividade e diversidade regionais, da cultura material e imaterial. A instalagdo da Oficina
Escola, em Jodo Pessoa se deu através de um convénio entre a Agéncia Espanhola de
Cooperacdo Internacional (AECI) e o Instituto do Patrimdnio Histérico e Artistico Nacional
(IPHAN); o Governo do Estado da Paraiba e a Prefeitura Municipal de Jodo Pessoa.
(GOVERNO DO ESTADO DA PARAIBA, 2001).

A instalacdo da Oficina-Escola no prédio da antiga fabrica foi providencial, pois revitalizou o
bem patrimonial, que estava susceptivel de desaparecimento por ndo ser utilizado. Na
intervencdo, o0s compartimentos originais foram adequados para o0 programa de
necessidades da escola, compreendendo recepcédo, salas de aula, oficinas de materiais
(marcenaria, forja, etc), administracao, refeitorio, sanitarios/vestiarios e depdsitos. Um dos
pontos importantes da intervencao foi a provisdo, no sagudo de recep¢ao da escola, de um
espaco para exposicao das poucas maquinas remanescentes, utilizadas na fabricacdo do

vinho de caju, inclusive preservando os ladrilhos hidraulicos originais do ambiente (Figura 4).

Figura 4: Pecas remanescentes do processo de fabricagcdo do vinho de caju na recepcao da Oficina-
Escola
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Fonte: Juliana Brito/G1. Disponivel em: http://gl.globo.com/pb/paraiba/festa-das-
neves/2013/noticia/2013/08/oficina-escola-completa-22-anos-recuperando-predios-historicos-na-
pb.html (acesso 10-08-18)

Além da restauracdo do prédio da Fabrica Tito Silva, a instituicdo atuou no resgate fisico de
diversos monumentos histdricos e logradouros publicos da capital paraibana, a saber: o
Antigo Hotel Globo; a Igreja de Sdo Bento; o Parque Arruda Camara; a Igreja de Nossa
Senhora do Carmo; a Praca Dom Adauto; dois prédios na Praca Antenor Navarro; o Coreto
da Praca Venancio Neiva; o Casardo de Azulejos a Rua Visconde de Pelotas; o Altar Mor da
Igreja de Sao Pedro Gongalves; a Capela de Nossa Senhora da Gracga, no Bairro de Cruz
das Armas, e a Igreja da Misericordia, um dos primeiros monumentos religiosos erigidos na

antiga Cidade de Filipéia de Nossa Senhora das Neves.
CONSIDERACOES FINAIS

Além de discorrer sobre a historia da primeira fabrica de vinho caju do Nordeste, o presente
trabalho procurou investigar o processo que levou a Fabrica de Vinhos Tito Silva e Cia a ser
extinta. Os dados obtidos através dos documentos do SPHAN e da Fundacao Pré6-Memoria,
bem como das publicacdes de revistas e jornais conceituados da década de 1980 revelaram
gue, apesar dos 6rgaos de protecdo do patriménio esbogarem interesse em salvaguardar a
tecnologia aplicada na fabricacdo do vinho de caju através do tombamento do prédio, a
iniciativa ndo teve éxito, pois, como estava ancorada na materialidade do edificio — por nédo
haver dispositivo legal para tombamento de bens imateriais — 0 ato se aplicou ao imoével,
gue, por nao ter tido a devida atencéo por parte 6rgdos competentes, fechou suas portas em

1984, coincidentemente, no mesmo ano de seu tombamento.
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As evidéncias documentais revelaram que os herdeiros da fabrica contrairam grandes
dividas, geradas ndo apenas dos impostos aplicados a producdo, e da escassez da sua
principal matéria-prima, o caju, mas também por erros de administracdo da prépria empresa,
culminando com a faléncia do empreendimento e o consequente desaparecimento do “saber
fazer” o vinho de caju. No tocante ao poder publico, houve certo descaso p6s- tombamento,
na medida em que o ato ndo garantiu a preservagdo do edificio, ficando o mesmo sujeito a

acOes de vandalos e saqueadores, até ser contemplado com o novo uso — a Oficina-Escola.

Através da presente pesquisa, foi possivel perceber que a extinta Fabrica de Vinhos Tito
Silva e Cia exerceu papel importante nas primeiras tentativas do IPHAN em realizar
tombamentos de bens imateriais, pois a iniciativa serviu como ponto de partida para que as
representacdes culturais tradicionais — emprego de técnicas, producdo de objetos, dancas,
servigcos, fabricacdo de alimentos e bebidas, entre outros — pudessem a posteriori ser

reconhecidas como integrantes do patrimonio cultural.

Finalmente, é importante destacar que a principal dificuldade encontrada no processo dessa
investigacao foi a falta de documentacéo relativa ao prédio onde funcionou a fabrica. Ndo ha
registros de intervencdes e melhoramentos porque passou o edificio ao longo de sua vida
atil como fabrica de vinho até chegar a sua atual morfologia. Tal dificuldade reitera que um
dos fatores basilares para o tombamento da Fabrica Tito Silva e Cia foi o fato do edificio
sediar o processo de fabricacdo do vinho de caju, dada a sua importancia no contexto
cultural e industrial da época. A arquitetura do edificio pesou na balancga, ja que a linguagem
que apresenta reverbera a pratica da época, porém nao no mesmo diapasdo do “saber

fazer” o vinho de caju.
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